
.\LLEG \TO 1

PRESENTA

DIA SEMPLICE per  sommin is t raz ione d i
D i r igenz ia le  n ,7O de l  15 l05 /2OO5 so lo
come att ivi tà di Caterin

DIA DIFFERITA per t ipologia C ex
L6 I OS / 2OOS : preparazione/cottura per ia
e labora t i ,  che  r i ch iedono genera lmente  i l
conseTVaz ione

A1 Signor SINDACO del Comuue dr

pasti  completi  ex Determina
u d  L , , r t L L c r  E > P | | L T L O l |  r C | | L C  r g 9 r 5 L r d L d

Determina D i r igenz ia le  n .  7O de l
sommrn is t raz ione c j i  pas t i  cor r 'p less i  e , j
r ispetto di part lcolarì temperature dÌ

COMUNICA

Il sottoscri t to
residente a
Cod ice  f i sca  le
T d t L t L d  r v o

e -mar l

DIA SEMPLICE per  t ipo log ia  A  ex  Determina D i r igenz ia le  n .70  de l
L6 /05 /2OO5 i somminîs t raz ione/degustaz ione d i  a l ìment i  e  bevande d i
semp, lce  preparaz ione (es . :  pan in i ,  t ramezz in ì  con  a f fe t ta t i ,  fo rmagg.  ecc . ,

izzette o salat ini.  Drodott i  di omia .  bevande in  la t t ina  e /o  a l la  sD lna ,  ecc .

DIA DIFFERITA per  t ipo log ia  B  ex  Determina D i r igenz ia le  n .70  de l
L5/05/2OO5: preparazìone/cottu ra per la somministrazione di al imenti  semplici ,
che  non r i ch iedono par t i co la r ì  man ipo laz ion Í  (es . :  po len ta ,  pas ta ,  carne  a l la

r i c l i a ,  c re ecc . )  da  consumars i  immedia tamente  dopo la  co t tu ra

Per la  m a n i festa z ion e denominata
A l l e  o r eC h e  s i  t e r r à  n e i  q i o r n i : Da l le ore

I l  g io rno  d iapp ron tamen to  de l l e  s t ru t tu re  sa rà  i l A l l e  o r e :
q io rno mese a n n o

che la stessa manifestazione si  è già svol ta negl i  u l t imi anni  (stesse
s t ru t tu  re ,  menù  e  responsab i l i )

S I N O -

I l  sot toscr i t to è consapevole che fornire false dichiarazioni  è penalmente
uibi fe ai  sensi  del  DPR 445 del  2A/L2/2OOO

Al leqa a  l la  p resente :

tr Plan imet r ia  con descr iz ione sommar  a  a t t rezza ture /padÌg l ion i /sed i  f i sse  o  mobì l i  u t i l i zza te

tr At tes ta to  d i  versamento  d i  €  _  su l  c .c .  pos ta le  n .  12443107 ìn tes ta to  a l l 'Az ienda Sdn i ta r  a
Loca le  TO4 d Ì  i v rea  ( indrcòre  ne l la  causò le  anche i l  numero  de l  cen t ro  d i  cos to  30490301)

tr C o p j a  d e l  m e n ú

: Cop 'a  oer le  a ra l i s i  de l l  a r lo  n  corso  a t les tan te  la  F ìo tab i l i tà  de l ,  acqua (soro  pe .  pozz i  e  so 'gent ,
o  r rva  te  )

:r m r c , .  r p  n i F n r . h P  n r c v F n t i '  *  , n l . À n r è < ,

i  l ùoq !  J  a . r : rD r l az  rne )  ( q  o rna , )  l r nese )  ( an r  ! ) ( f  r r . à  r l . h  ede r te  e99  b Ì lÈ  t ; r r  es i esD j



Dilir Ente .1ssrìa iaziLì|e

\.{ar.iifèstazione

Cl.re si svolgerà nei giornì Dalle ore Aile ole

Cl i  a l ' r r r c r r t i  \  c r ra ru ìo  p rÉpar . r l i  ì ì  g io rno Al le or e

N e r  l ,  ' c a l i  r - , b i c a t i  n e l  (  o t t t u t t e  d i v la

Responsabile de I l' autoconîrollc'

Relazione

1. ATTIVITA'SVOLTA

TipoÌogia A1 (sornmini strazjone di bevande. panini
regrstrata)

I  ipoìogia B r  rpreparazione sorn rninistraz ione piani
Tipologia Ci) (preparazior-relsommir.tistrszione pasti

e simili), (attività di catering

semplici)
completi)

svolta da ditta
l
!

] . , \PPROV\, ' IGION.4,MENTO IDRICO

A,1 Pubblico
B) Privato

(allegare analisi nell'ultin.ro annol

3. SMALTIN'IENTORIFIUTI SOLIDOiLI UIDI le modal i tà

l  a  PREP. {R\Z IO\E P{STI  S I ' -  No t

A ) In lcrcale cl-riuso in mur-atura atlÍezzalo
B t  \u i r rc ina r  iaecialr tc r l t rezzara c autor izzat.r
(  r l . r  a t cc  i . l l r ? / , , - ì . p  A l  r l t n  11 r ' r ' r t o  r ì c l : r r l t  ' t - , l e  n " ' . t i  

"  
^a r ' t t t g : t lO  l a r . r h i l t

D) Come al punto C). sotto tendone o pradiglione autLrr:izzato
iallegare dichiarazione o autocertificazione di corretlo nrontaggjo)

fì,r'njre dj lar ello con accpta Sl 
' 

i lJO i



.+.]T PREPARAZIONE PASTI EFFETTUATI DA DIT.TA AUTORIZZATA PER
L'ATTIVITA' DI CATERING

5. SOMN4INISTRAZIONE

A) in loca)e attrezzato
B) Sr-r aree all'epefio
C) Sotto tendone o padiglione autotízzato (allegare dichiarazione o autocertificazione

di con'etto montaggio)
D) Al tro

6. .4,TTPJZZATUR{ per l:r conservazione degli alimenti

7. ATTREZZATURE per la cottura degli alimenti

8, ATTREZZATIIRE per la so rnministrazione

A) Stoviglie a perdere
B) Stoviglie tradizionali

DepLrsito per: alimenti non deperibili e vetlovaglie

Fri soriferi
C onselatori

r'rul]]ero punti di cofiura. sistemali su
If Tipo di combustibile irnpiegato
C Le bor.nbole di gas sono posizionate lontar.ro da fonti di calole

ed adeguatamente Drotette
SI D NO tr

9. ATTREZZATURE
r l  lar  a o Der Dun10 B

I  U. Sìì I ì \ . IZì  IGIEI_ICI

Selr  ìz i  ig ienic i  per i l  pubbl ico S I l l l , l t l ìe l ' l Na-)



B Servizi igienici esclusivi per il personale S I tr NO I

11. MENII '  INDICATI\ /O: Al legare copia del  menù

(fodenente sconsigliata la preparazione/sornministrazione di aiimenti ad alto lischio - es.:
preparazione a base di carne crude. tiranisù. maionese, e ecc.). Una specifica relazione sulle
modalìtàL di prepalazìone e coÌlservazione dovrà essere prodotta in caso di utilizzo di qu.sta
t iDoloeia di  al iment i .

1 i. PRISE \Z,{ NIANU,{LE SEMPLIFICATO
DI AUTOCONTROLLO SI' Ll NC) ii

Data Firma



/ Dtr.27 Settore 17.01 Al legato n.  1 di  i

\TALIITAZIONE DELLE R.EGOLE DI BI]ONA PRA.SSI IGIENICA ADOTTATE PE,R
L'ATTI\iITA' Dtr PREPARAZIONE E/O DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E
BE\]ANDE IN OCC'ASIONE DI SAGRE. FESTE, FIERE E SINILI.

APPRL]VV]GIONAN4ENTO MATERIE PRIME E PRODOTTI PREPARATI

-\*ote:

I prodotti sono acquistati da fornitori attorizzati?
(consellare e mostrare a richiesra bolle di consegna. îatîure, scontlini)

! SI iNo

Ci sono prodotti ad alto rischio (consen'e vegetali sott'olio. maionese.
tirzur.risu. dolci alla crema)?

a SI INO

I prodotti sono frasportati con modalità e temperature adeguate? Ll SI !NO
Gli alimenti sono conservati in locali idonei e a temperature
adesuate?

Lì SI r-] NO

Il controllo delle temperature di frigoriferi e congelatori sarà
effettuato e registrato su apposita scheda almeno una volto al giorno?

t SI INO

I locali utilizzati per la consen'azione degli alimenti si trovano
nef l'area autor'uz ta per la manifestazione?

l SI tNo

PREPAR.AZIONE

Notc:

I prodotti surgelati o congelati vengono scongelati in frigo ed
utilizzati immediatamente dopo?

! SI !NO

Le zone di lavorazione sporche e pulite sono separate tra loro? ! SI !NO
Se ci sono prodotti cotti da sen'ire freddi è previsto un sistema di
raffreddamento rapido e mantenimento della temperatura?

! SI !NO

Gli alimenti cotti da sen,ire caldi sono mantenuti a temoeratura > di
650 C

! SI !NO

L'eventuale esposizione degli alimenti al pubblico ar-liene in maniera
sul Îc ientemente nrotet ta?

a SI INO

E' prs ista la pulizia
piani di lar,oro prima
apposi ta schcda?

e san ilicazione
durante i l  loroe

delle attrezzature, utensili
utilizzo, con registrazionesu

fl SI LNO

Sono indicate al  personale addetto le modal i tà di  pul iz ia e
sa ni f icazionc?

t SI t \o

PROCEDURA DI PULIZI,A E DISINFEZIONE



7 Dir. 17

Note :

{g11s1È ll.1)1 Allesato n. I di I

IL CONTROLLO DI RODITORI ED INSETTI

Note:

Sono previsti sistemi di protezione e di Iotta per roditori, insetti e altri
animal i  e s is iemi di  protezione per impedire accesso a cucina e
denosi to di  animal i  e/o insett i
Tenere a disposizione lc procedure di derattizzzzion e - disinfestazione
adottate

PERSON.ALE ADDETTO

Il personale addctto è informnto sulle misure di prevenzione dei rischi
derivanti dalla manifiolazione di alimenti?

TSI tNo

Noîe:

Druaute 1ut1a Ia Manifestazione il suindicato R

Vigilerà su tutto ciò che è stato ir.rdicato nella presente scheda. dal punto di vista igieuico-santta ro.
aftenendosi scrupolosamente alle r,igenti norme.

Data Firrna del  Respon sa bi  le


